
Salade vis, vers van de afslag met Hollandse garnalen, paling, zalm en kerrie
crème    15
Salade burrata met pompoen, walnoten en truffelcrème    15
Salade gele biet met vegan feta en een dressing van sesam    13

Licht pittige rode curry pompoensoep met naanbrood 10,50
Romige kreeftenbisque met Hollandse garnalen met desembrood 12,50

Serranoham    9
Nootjes en olijven - Kaas & Meer    6

Oude Woerdenaar kaas met mosterd - Kaas & Meer    7
Desembol met chef's boter - Stadsbakker Stevig Brood 6,50

Meet Jack bitterbal met chili mayonaise (6 st.)    8
Heeren Van Loosdrecht Bourgondische bitterballen met mosterd mayonaise (6 st.)    6

Rondje de Woerdenaar vanaf 2 pers. 24,50
Ook vega(n) te bestellen

Brood van de stadsbakker

Salade en Soep

Chefs menu

Lekker met een borrel

Lunchkaart

2-gangen Chef's lunch    29,50
Zakelijke lunch kunnen wij binnen 50 minuten serveren

2-gangen Chef's lunch incl. bijpassende wijn 36,50

Serranoham met kapperappeltjes, little gem sla en piccalilly crème    14
In de binnentuin gerookte zalm gemarineerd in sinaasappel/honing met
haringkaviaar en citroencrème    14
Oesterzwam kroketten met little gem sla en zwarte knoflook crème    14
Huisgemaakte crunchy pinda crème met rode coleslaw, munt en geroosterde
kikkererwten    14



Salade vis, vers van de afslag met Hollandse garnalen, paling, zalm en kerrie
crème    15
Salade burrata met pompoen, walnoten en truffelcrème    15
Salade gele biet met vegan feta en een dressing van sesam    13

Licht pittige rode curry pompoensoep met naanbrood 10,50
Romige kreeftenbisque met Hollandse garnalen met desembrood 12,50

Serranoham    9
Nootjes en olijven - Kaas & Meer    6

Oude Woerdenaar kaas met mosterd - Kaas & Meer    7
Desembol met chef's boter - Stadsbakker Stevig Brood 6,50

Meet Jack bitterbal met chili mayonaise (6 st.)    8
Heeren Van Loosdrecht Bourgondische bitterballen met mosterd mayonaise (6 st.)    6

Rondje de Woerdenaar vanaf 2 pers. 24,50
Ook vega(n) te bestellen

Brood van de stadsbakker

Salade en Soep

Lekker met een borrel

Lunchkaart

Serranoham met kapperappeltjes, little gem sla en piccalilly crème    14
In de binnentuin gerookte zalm gemarineerd in sinaasappel/honing met
haringkaviaar en citroencrème    14
Oesterzwam kroketten met little gem sla en zwarte knoflook crème    14
Huisgemaakte crunchy pinda crème met rode coleslaw, munt en geroosterde
kikkererwten    14



Klassieke steak tartaar met brioche brood en truffelcrème    16
In de binnentuin gerookte zalm gemarineerd in sinaasappel/honing met haringkaviaar
en citroencrème    15,50
Gepofte pompoen met dille, rode coleslaw en huisgemaakte pinda spread    14
Dun gesneden eendenham met braam, biet, beukenzwam en zwarte knoflook crème    15
Tartaar van gele biet met vegan feta, gerookt zeezout, notencrunch en pani-puri    14

Romige kreeftenbisque met Hollandse garnalen    12,50
Licht pittige rode curry pompoensoep    9,50

Rode bieten gort met krokante zoete aardappel en saus van boerenkool    23
Geroosterde knolselderij met bloemkool crunch, koningsoesterzwam en een
bospaddenstoelensaus    23
Chef's keuze vega(n)    (dagprijs)

Vraag ons naar de verschillende kindermenu's

Rondje Groene Hart, kaasplankje met appelstroop en notenbrood    15
Espresso Martini 10,50
Sgroppino 9,50
Bavarois van pompoen en witte chocolade met gekarameliseerde hazelnoot,
meringue en Mokka ijs    9
Taartje van de Vegan bakery uit Woerden (wisselend)    6

Voorgerechten

Dinerkaart

Zoet en hartig

Boerderij Rietveld

Visafslag Spakenburg

Vega(n)

Hoofdgerechten

Gegrilde Ribeye met krokante polenta, spruitjes en Beurre Café de Paris    26
Rouleaux van Parelhoen met knolselderij crème, geroosterde seizoensgroenten en
jus van Cèpes    24
Chef's keuze van Boerderij Rietveld    (dagprijs)

Kreeftenbisque met vis en schaal/schelpdieren van het seizoen en kriel    25
Roodbaarsfilet met krokante spiering en een beurre blanc van limoen/ rode peper
en sereh  24
Chef's keuze van de visafslag Spakenburg    (dagprijs)



Geheim van de Chef

3-gangen    39,50
Incl. wijnarrangement, water & 

koffie 75

4-gangen    48,50
Incl. wijnarrangement, water & 

koffie 92

5-gangen    57,50
Incl. wijnarrangement, water & 

koffie 105




